
CATÁLOGO 

CONHEÇA NOSSA LINHA DE PRODUÇÃO

ENGELAT EQUIPAMENTOS INDUSTRIAIS



Uma empresa
especializada no
fornecimento de
equipamentos
para as Indústrias
do Brasil.



CONJUNTO DE
PASTEURIZAÇÃO 

Máquina cuja função principal
é submeter o leite a
determinada temperatura (o
processo de pasteurização)



QUEIJOMATIC

Tanque mecânico para
fabricação e coagulação de
massa para queijo

TRABALHA COM AQUECIMENTO POR VAPOR



TANQUE
DESSORAGEM
Tanque para dessoragem pré-
prensagem simples, utilizado para
pré-prensagem e dessoragem da
massa do queijo

NÃO TEM DISPOSITIVOS PARA AQUECIMENTO.
 CAPACIDADES (MAIS COMUNS) DE 4.000 LITROS E 6.000 LITROS.



ISOTÉRMICO
VERTICAL
Com sistema cilíndrico vertical
com 04 pernas e niveladores
para pisos irregulares.
Capacidades variadas.

NÃO TEM DISPOSITIVOS PARA AQUECIMENTO.



ISOTÉRMICO
HORIZONTAL 

Com sistema cilíndrico vertical
com 04 pernas e niveladores para
pisos irregulares. Capacidades
variadas.

NÃO TEM DISPOSITIVOS PARA AQUECIMENTO. 



IOGURTEIRA 
BANHO MARIA

Para pasteurização e
resfriamento lento de iogurte,
maturação de creme

TRABALHA COM AQUECIMENTO



TANQUE DE FABRICAÇÃO
SIMPLES-COAGULAÇÃO

Tanque simples, retangular com
entradae saída de 2” SMS.
Capacidades variadas

NÃO CONTA COM DISPOSITIVOS PARA AQUECIMENTO



BATEDEIRA DE
MANTEIGA

Dotada de tambor rotativo
com aletas internos para
bater, lavar a manteiga.
Também em modelo cônica
ou garrafão.

NÃO TRABALHA COM AQUECIMENTO



RICOTEIRA 
Vertical para produção
semicontínua de ricota.
Robusta e compacta.

NÃO TEM DISPOSITIVO DE AQUECIMENTO.
POSSUI ACIONAMENTO PNEUMÁTICO. 



PROCESSADORA DE MUSSARELA
(MONOBLOCO)

A máquina é construída em aço
inox AISI 304, inclusive estrutura.
Picador/fatiador da massa com
facas temperadas e ajustáveis
conforme a espessura desejável de
massa.

TRABALHA COM AQUECIMENTO (VAPOR)



LAVA-BOTAS 
Lava-botas em aço inox.
Opcionais válvula para
acionamento automático
(fricção da bota a águaé
ejetada automaticamente) e 2
suportes para detergente.



MESA PARA
MANIPULAÇÃO 

Manipulação de queijos/doces e
manuseio em geral. Fabricada
em aço inox AISI 304, inclusive
abertura para escorrer soro.
Abas nas laterais



PRENSA
PNEUMÁTICA
Equipamento destinado a
executar a prensagem da
massa de queijo em
qualquer formato de fôrma

Não trabalha com aquecimento



SISTEMA DE
RESFRIAMENTO 
Trata-se de uma
combinação de máquinas,
com função principal bem
definida (resfriamento)



engelat.equipamentoswww.engelat.com.br



 ENGELAT É GARANTIA DE
QUALIDADE, SEGURANÇA E
EFICIÊNCIA EM
EQUIPAMENTOS
INDUSTRIAIS.

Há mais de 30 anos fazendo historia




